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Europejski Fundusz Rolny na rzecz . N2 lata 2007-2013

Rozwoju Obszaréw Wiejskich

Zatacznik nr 2
do zapytania ofertowego 1/U/2013 z dnia 21.06.2013 r.

Katalog potraw regionalnych, sposrdd ktorych mozna dokona¢ wyboru potraw
przy zachowaniu wskazanych parametréw ilosciowych

1. POTRAWY CIEPLE (MINIMUM 8 POZYCIJI)
1) pierogiz ptuckami— 300 szt.
2) pierogiruskie — 300 szt.
3) pierogiz kapustg — 300 szt.
4) pierogi z miesem — 300 szt.
5) pierogiz grzybami — 300 szt.
6) pierogi z maki razowej z miesem — 300 szt.
7) uszka z grzybami lub kapustg — 400 szt.
8) krokiet z kapustg — 200 szt.
9) krokiet z miesem — 200 szt.
10) krokiet z grzybami i kapustg — 200 szt.
11) gotabki z kaszg lub ryzem i grzybami — 200 szt.
12) kluski z omastg —4 kg
13) kluski z serem — 4 kg
14) kapusta w kapuscie — 15 litréw
15) kapusta z grochem — 15 litréw
16) kapusta kwaszona — 15 litréw
17) karkéwka w kapuscie — 100 szt. po ok. 50 g.
18) ryba smazona — 50 szt. po 150g.
19) wedzonka — 20 litréw
20) zurek na serwatce — 20 litréw
21) zurek staropolski — 20 litréw
22) zur na zakwasie — 20 litréw
23) barszcz czerwony tradycyjny — 20 litréw
24) barszcz czerwony z jajkiem — 20 litréw
25) ozeniaczka — 20 litrow
26) ziemniaki opiekane — 5 kg
27) kasza gryczana z omastg — 5 kg
28) kasza ze Sliwami—5 kg
29) paszteciki wiejskie w ciescie — 300 szt.
30) grochdwka wiejska na wedzonym boczku — 20 litrow

2. ZAKASKI (MINIMUM 4 POZYCIE)
1) proziaki— 300 szt.
2) gomotki — 200 szt.
3) masto wiejskie ziotowe — 1 litr
4) masto wiejskie czosnkowe —1 litr
5) masto wiejskie cebulowe — 1 litr
6) chleb zytni staropolski — 4 bochenki po ok. 4 kg.
7) chleb wiejski pszenny — 4 bochenki po ok. 4 kg.
8) chleb pieczony na lisciu kapusty —4 bochenki po ok. 4 kg.
9) ogdrki matosolne — 400 szt.
10) ogorki kiszone — 400 szt.
11) rydze po staropolsku —3 |
12) ryba w oleju po wiejsku — 100 szt.
13) rolmopsy — 200 szt.
14) ryba w galarecie - 200 szt.
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3. ZAKASKI ZIMNE MIESNE (MINIMUM 4 POZYCIJE)
1) kaszanka wiejska — 100 szt. po ok. 200 g.
2) galaretka wieprzowa — 100 szt. po ok. 20g.
3) sadto-2|I
4) smalec wiejski—3 |
5) Zeberka wedzone — 50 szt. po ok. 50 g.

6) smaleczcebulg -2

7) smalec ze skwarkami —2 |

8) kietbasa wiejska—10 kg

9) szynka wiejska wedzona —5 kg

10) boczek wiejski—5 kg

11) boczek wiejski faszerowany — 5 kg

12) kaszanka (krupniczki) — 25 szt. po ok. 50 g.
13) pasztet wiejski pieczony —5 kg

14) pasztet staropolski — 5 kg

L AL B
L DZIARARIA

LOWALRA o=

I

25l 1)5 Program

SIS g * Rozwoju
o A Obszaréw
- '* Wiejskich
i ¥ na lata 2007-2013

e el b e

15) pasztet w jelicie po staropolsku — 25 szt. po ok. 50 g.

16) salceson wiejski — 5 kg
17) schab wedzony po staropolsku — 5 kg

4. CIASTA (MINIMUM 2 POZYCIJE)
1) sekacz — 40 porcji po ok. 100 g.
2) chrust—300 szt. po ok. 5 g.
3) racuchy z pudrem — 150 szt. po ok. 5 g.
4) racuchy z jabtkami — 150 szt. po ok. 5 g.
5) paczkiz r6zg — 150 szt. po ok. 50g.
6) paczki zmarmoladg — 150 szt. po ok. 50g.
7) paczki lukrowane — 150 szt. po ok. 50g.
8) szarlotka — 40 porcji po ok. 120 g.
9) ciasto piernikowe — 40 porcji po ok. 120 g.
10) serowiec — 40 porcji po ok. 120 g.
11) makowiec — 40 porcji po ok. 120 g.
12) szarlotka — 40 porcji po ok. 120 g.
13) zawijaniec — 40 porcji po ok. 120 g.

5. NAPOIJE (MINIMUM 1 POZYCJA)
1) kompot z jabtek lub innych owocow — 10 |
2) kompot z owocdw suszonych — 10 |
3) midd pitny -5
4) syrop malinowy lub z innych owocéw —5 |

6. NALEWKI (MINIMUM 1 POZYCIJA)
1) nalewka zurawinowa —2 |
2) nalewka z kwiatu bzu czarnego—2 |
3) mietowka—21
4) wisnidowka—2 1
5) cytrynéwka—2 1
6) aronidowka-—21
7) orzechéwka—-21
8) nalewka na miodzie—2 1|



